Reservierung:
Tel. 04961 . 99 20 28
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Kartoffel-Krabbensuppe °

,

Edelfischteller

Gebratene Fischfilets '
Lachs, Scholle und Rotbarsch
mit einer hausgemachten SenfsoBe,®
einem Salat und Salz- oder Bratkartoffeln

\,

Papenburger Rote Grutze
mit Eis und Sahne

34,20 €



Yippen

1 Leichte Currysuppe” ° im Teller 6,80 €
mit Sahnehaube in der Tasse 4,80 €
2 Kartoffel- Krabbensuppe *° im Teller 7,40 €
mit Speckwdrfeln und Butter-Croutons inderTasse 5,40 €
3 ,Friesische Fischsuppe""’ im Teller 7,80 €
mit verschiedenen Sorten Fisch und in der Tasse 5,80 €

Krabben in einem wirzigen Sud

17 Krabben auf Schwarzbrot™ © 17,60 €
mit Ruhrei, Speck und Salat

18 Matjes auf Schwarzbrot* 12,60 €
mit Zwiebelringen und Salat

19 Raucherlachs auf Rosti “° 16,80 €

mit Meerrettichsof3e

Weitere Infos Ge L LAS e
auf: autohaus-

A——— Unser Tagesangebot:
QR-Code

<= ERLEBNIS DINNER

MIT DEM VW-CALIFORNIA, ESSEN WO DU WILLST! S

Autohaus <
Gebr. Schwarte A
Mobilitdt neu erleben!

Autohaus Gebr. Schwarte GmbH & Co KG, Lehrer-Kéhne-Str. 9-13, 26871 Papenburg, 04961 9297-0, papenburg@autohaus-schwarte.de  [EEEEES




Bev Hiichenchof anpyfichl:

FO I‘E| Ie "M i:l I Ieri n“ - mit Krauterbutter

mit gebackenen Kartoffeln
in der heiBen Pfanne serviert,
dazu frischer Salat® 26,50 €

H ei Be Pfa n ne - mit Krauterbutter

von Lachs, Kabeljau, Rotbarsch
und Garnelenpiel

mit mediterranem Pfannengemise,
dazu Reis, Salz- oder Bratkartoffeln

1 Person 28,50 €
2 Personen 54,50 €

Meeresfrichteplatte

panierte Calamari, Muscheln und Garnelen,
gegrillter Oktopus, Lachs und ganze Shrimps mit
3 verschiedenen Dips, dazu Salat und Krauterbaguette

fir 2 Personen 58,00 €
fir 4 Personen 108,00 €

Poelmeyer'’s

mobel[:

Poelmeyer GmbH, Flachsmeerstr. 11-17, 26871 Papenburg, Tel.: 04961/7934, Fax: 04961/7 58 39
Offnungszeiten: Mo - Fr 9.00-18.30 Uhr, Sa 9.00-16.00 Uhr www.poelmeyer-moebel.de




32.

33.

35.

37.

38.

41,

42.

47.

50.

Gebratene Schollenfilets”
mit Schrimps in Zitronen-Butter, dazu Pfannengemise

Rotbarschfilet* °

auf Pfannengemise mit KrauterrahmsofBe

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet"
mit Speckwdrfeln, Lauch- und Pfannengemuse

1Al, C

Nordseescholle ,Finkenwerder Art'
mit Speckwdrfeln, dazu Salat ohne Krabben

mit Krabben

WALC G

Fischteller ,Smutje

verschiedene Fischfilets (Meeresfisch)
in Dill-WeiBweinsoBe und einem Beilage-Salat

Al,C, G

Gebratener Aal
mit KrautersoBe und einem Beilage-Salat

Gediinstetes oder gebratenes " °
Kabeljaufilet mit SenfsoBe und buntem Gemiise

Gegrillter Lachs "¢
auf Blattspinat, dazu Krauter-Rahm-SoBe

Matjesteller®

frische hollandische Matjesfilets mit HausfrauensoBe,
dazu Speckbohnen

25,50 €

24,50 €

23,80 €

25,80 €
29,80 €

25,50 €

28,50 €

25,80 €

24,50 €

21,80 €

Alle Speisen wahlweise mit Reis, Salzkartoffeln, Rdsti,

Pommes oder Bratkartoffeln

" Wohnen und Arbeiten

Seniorenwohnpark Papenburg

Hauptkanal rechts 77 | 26871 Papenburg

Tel.: 04961/834 90-0
- .

www.peterjanssengruppe.de

im Seniorenwohnpark Papenburg

P Wir bieten familiare Atmosphare und
rofessionelle Altenpflege. .
p prieg e dos .lif’cl"i”ibue

Peter Janssen Gruppe ! - E

8 UPPC-de Seniorenwohnpark Papenburg




(Sleisehgotichte

72. Schweineschnitzel” “° 21,80 €
mit Champignons, Speck und Zwiebeln

74. Hihnchenschnitzel " “° 16,00 €
mit PilzrahmsoBe

75. Steakteller 26,50 €
Schweinefilet, Rinderrickensteak und Hahnchenbrust
mit Krauterbutter, dazu Salat

77. Holzfallersteak - mit krauterbutter . 26,50 €

Rindersteak mit Rostzwiebeln und einem Beilagensalat

Olegatariseh

121. Bandnudeln "¢ 16,50 €

in KrautersoBBe, buntem Gemiuise und Kase tUberbacken

122. Gebratenes Gemiiseschnitzel " ° 15,50 €
auf Pilz-Rahm-SofBe, dazu Salat

123. Geschmorte Pilze" 16,50 €

mit Cherrytomaten und Paprika, dazu Reis

Agentur fiir Wissen Sie,
Baudienstleistungen was |lhre Immobilie wert ist?
R Wir ermitteln es fiir Sie!

' KOSTENLOS !

Irre Makler!

Ragertstralle 14 Andreas Florack

26892 Dorpen Tel. 04963 /91 74 877
Mobil 0160 / 52 49 820

www.afb-team.de andreas.florack@afb-team.de
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113.

114,

115.

90.
91.

92.

@J/L unsete lileinen gamf@
Fischfrikadelle mit hausgemachter Remoulade® ©

Kleines Hihnchenschnitzel dazu salat™

Kleines Fischfilet mit buntem Gemise®

Kartoffelpuffer “ mit Apfelmus

cm

Rote Grutze mit Vanilleeis und Sahne

kleine Portion

groBe Portion

Smutjebecher

verschiedene Eissorten, Obst der Saison und Sahne

9,50 €
10,50 €

10,50 €

8,50 €

5,50 €
7,50 €

7,50 €

® Gardinen und

G a rd i nen Sonnenschutz
® Insektenschutz
Werkstatt

Kornelia Albers

® Gardinenwaschservice

® Annahme von Reinigungs-
Samstag 09.00 -12.00 Uhr und Mangelwische

und nach Terminabsprache
E-Mail: gardinen.werkstatt@gmx.de

Windthorststr. 67 26871 Aschendorf Tel. 04962 /90 91 76




@%( wind

Pepsi Cola"’ 0,3 2,90 €
0,4 3,90 €

Mirinda’ 0,3 2,90 €
0,4 3,90 €

Seven up 0,3 2,90 €
0,4 3,90 €

Pepsi Cola /ight " "* ' * 0,3 2,90 €
0,4 3,90 €

Apfelschorle 0,3 3,80 €
0,4 4,80 €

Rhababerschorle 0,3 3,80 €
0,4 4,80 €

Selters Gourmet Classic 0,25 2,10 €
0,75 5,40 €

Selters Gourmet Naturell 0,25 2,10 €
Goldberg Bitter Lemon’° 0,2 2,80 €
Goldberg Tonic Water® 0,2 2,60 €
Niehoff Vaihinger Apfelsaft 0,2 2,60 €
Niehoff Vaihinger Orangensaft 0,2 2,60 €

eh.a.ha. Die Nr. 1 in Norddeutschland m‘,’e",""%"'jﬁ,f,ﬁ;‘;,,

Textildruck —
in héchster Qualitét, Einstickungen und stickembleme

»Alles aus einer Hand“

Textilservice

wasch- bis kochfest! die attracktivste und schonste Variante fur Berufe

in der Textilveredelung! aller Art:
Gastronomie,
Vereine, Schulen,

Gewerbeweg 3: 49751 Sogel Tel. 05952 . 94 14 37

www.dastextil.de www.ekaha.de | Rettungsdienste....



Yl

Jever Pilsener 0,3
Jever Pilsener 0,4
Radeberger Pils 0,3
Radeberger Pils 0,4
Alster 0,3
%Mi%
Schofferhofer Weizen 0,5
Schofferhofer 0,0 % alkoholfrei 0,5
Jever Fun al/koholfrei 0,33
Malzbier 0,33

Tasse Kaffee’
Pott Kaffee °
Cappuccino ©’

Glas Tee

HeiBe Schokolade ©
Latte Macchiato ¢°

Espresso ’

Ao gistiche (~atinke

Glihwein

Grog

Pharisder (Kaffee mit Rum und Sahne)
Tote Tante (Kakao mit Rum und Sahne)

3,40 €
4,40 €
3,40 €
4,40 €
3,40 €

5,60 €
5,60 €
3,40 €
3,40 €

2,60 €
3,30 €
3,10 €
2,20 €

3,00 €
3,60 €
2,30 €

3,10 €
4,10 €
4,10 €
4,10 €



@Wm

Villa Sandi Frizzante 0,751 24,50 €
Villa Sandi Frizzante 0,101 3,10 €

Soinste Puiinde van Lantenhamme

Die Destillerie Lantenhammer wurde 1928 von Josef Lantenhammer gegriindet und
wird mittlerweile von Florian Stetter in der dritten Generation gefiihrt. Der
Familienbetrieb destilliert seit iiber 75 Jahren feinste Brinde und Liqueure, sowie
Spezialititen, die mit viel Leidenschaft am schonen Schliersee hergestellt werden.

Am Anfang wurden hauptsichlich Gebirgsenzian und Kriuterspezialititen gebrannt.
Erst zu einem spiteren Zeitpunkt wandte man sich dem Friichtebrennen zu und
praktiziert dies seither in Perfektion.

Nur vollfruchtige, saubere Friichte aus ausgesuchten Gebieten werden verarbeitet und
temperaturgesteuert in Edelstahltanks mittels Reinzuchthefen vergoren. In der
Verarbeitung werden weder Zusitze noch Aromastoffe eingesetzt. Es werden nur 100%
reine Destillate verwendet. Langsame Destillation in kupfernen Brennereien setzt die
feinen Aromen und Alkohole frei.

Mit Quellwasser der '""Bannwald-Quelle'" am Fufle der Schlierseer Berge wird das reine
Destillat auf Trinkstirke zuriickgesetzt.

Eine Besonderheit ist die iiber 3-jihrige Lagerung in alten Steingutbehiltern, eine
besonders feine und atmungsaktive Alternative zu den herkommlichen Methoden.

Lantenhammer Williamsbirnenbrand 40 % 2 cl 3,00 €
Lantenhammer Obstbrand aus dem HolzfaB 40 % 2 cl 3,70 €
Grappa weiB’ 40 % 2 cl 3,30 €

Rebsorte: Cortese

Grappa Barrique® 40 % 2 cl 3,60 €
Rebsorte: Cortese, Lagerung im HolzfaB,
dadurch braune Farbe, mild

~Den jeweils aktuellen Jahrgang erhalten Sie auf Anfrage. ~



@ﬂ/mﬁwm 0,20 |

Pfalz Grauer Burgunder QbA 5,90 €
trocken Erzeugerabfiillung

Weich mit schénem Schmelz, fein,

im Gaumen elegant feine Fruchtsdure

Venetien (italien) Pinot Grigio IGT 5,90 €
trocken Weingut Cantina di Custoza

Intensives strohgelb mit griinlichem

Schimmer und fruchtigen Apfelnoten.

Dezent blumiges Bouquet.

Rheinhessen WeiBer Burgunder QbA 5,90 €
trocken Weingut Peter Briem

feine, wurzige Aromen, schlank,

sehr trocken

Pfalz Riesling QbA 5,90 €

halbtrocken Erzeugerabfiillung
Feine mineralische und fruchtige Nase.

Klar, saftig und deutlich mineralisch.
Feinwdiirzig und anregend mit leichter

SiBe.
Rheinhessen Bacchus QbA 5,90 €
lieblich Weingut Scherner-KleinhanB

Schénes Aroma nach tropischen Friichten.
Im Geschmack gepragt durch deutliche

FruchtsiBe
@{Mm
Pfalz Spatburgunder Rose D.Q. 5,90 €
halbtrocken Erzeugerabfiillung

Strahlende Farbe von zartem Aprikot,
leichte Note von Brombeer- und
Holunderbliiten.

~Alle Weine enthalten Sulfite.~
~Den jeweils aktuellen Jahrgang erhalten Sie auf Anfrage. ~



@{(mm 0,201

Roussillon
(Frankreich)

trocken

Sizilien (1talien)
trocken

Venetien (Italien)
trocken

Pfalz
halbtrocken

@oauem 0,751

Venetien (Italien)
trocken

Apulien (1talien)
trocken

@%/ywnwm

Cabernet Sauvignon VdP
Weingut Vignerons Catalans

Dieser Cabernet Sauvignon ist
granatfarben. Er besitzt ein feines
Bukett und ist im Geschmack rund
und Uppig mit einem kréftigen
Gerdst.

5,90 €

Primitivo Puglia IGT

Casa Vinicola Monte Pietroso

Lebhaftes Rot, am Gaumen angenehm,
samtig, warm, ausgezeichnete
Struktur.

5,90 €

Merlot DOC
Erzeugerabfiillung
Schénes dunkles Rot, charmanter Rotwein

mit Frucht und Schmelz, wenig, mit

schéner Wirze und harmonischem Geschmack.

5,90 €

Dornfelder QbA

Vier Jahreszeiten

Aromen nach roten Waldfriichten.
Kréftiges Rotviolett, samtig mit groBer
Geschmackstiefe.

Haschenuweine

5,90 €

Merlot DOC

Weingut Casa Vinicola Bennati

Aromen von Johannisbeeren und
Schwarzbeere. Am Gaumen intensiver
Pflaumengeschmack. Elegant und
balanciert, dank der niedrigen Séure.

24,50 €

Primitivo IGP

Weingut Teatro Latino

Leuchtende Purpurreflexe mit Aromen
und Duft nach rotbeerigen Friichten.

24,50 €

~Alle Weine enthalten Sulfite. ~

~Den jeweils aktuellen Jahrgang erhalten Sie auf Anfrage. ~



%@ﬁmwm
Olteipuein 0,75 1

Rheinhessen Grauer Burgunder Qba 25,50 €
trocken Weingut Scherner Kleinhanf3

Feine Nase nach Melone und etwas Wiirze,

sehr tiefgrindig, rassig elegant

Gascogne Chardonnay Colombard IGP 24,50 €
(Frankreich) Dominique Baud
trocken Glatt und vollmundig, mit Vanille

und Butter, die die Apfel- und
Pfirsicharomen gut vermengen.

Lombardei (Italien) Trebbiano di Lugana DOC 27,50 €
trocken Weingut Tenuta Roveglia

Ausdrucksstark und blumig,

exotische Friichte und weiBes Steinobst,

Frisch und fruchtig, ausgewogen und

harmonisch
Mosel ~Blauschiefer™ Riesling QbA 26,50 €
trocken Weingut Markus Molitor

Elegantes Bouquet mit klaren Aromen
von Zitrusfriuchten, Pfirsich und
frischen Apfeln. Am Gaumen saftig mit
einer lebendigen Saurestruktur.

~Alle Weine enthalten Sulfite.~
~Den jeweils aktuellen Jahrgang erhalten Sie auf Anfrage. ~

Schilder und Beschriftungen
Werbetechnik

Drucksachen
www.dryba-media.de |
0496d5y.b91 4do 3do (« DRYBA media

Speisekarten
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@/u'/tduwm

Baileys'

Korn
Weinbrand
Campari1
Fernet Branca

Kruiden
Matjestrunk

Jagermeister

Jim Beam’
Kuemmerling
Linie

Jubilaums Aquavit
Malteser

Martini Bianco
Vodka

Ramazzotti

Remy Martin

Sandemann Sherry Dry

17 %
32 %
30 %
25 %
39 %
32 %
32 %
35 %
40 %
35 %

41,5 %
40 %
40 %

14,4 %
40 %
30 %
40 %
15 %

Sandemann Sherry Medium 15 %

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl

3,20 €
1,80 €
3,50 €
2,80 €
2,80 €

2,30 €
2,50 €
2,20 €

3,40 €
2,10 €
3,20 €
3,20 €
2,80 €
3,50 €
3,00 €
3,20 €
3,50 €

3,50 €
3,50 €



ALLERGENE

Lieber Gast,

Sie leiden unter Lebensmittelunvertraglichkeiten?
Vergleichen Sie die Kennzeichnung an den Cerichten

b. Krebstiere

c. Eier

d. Fische

e. Erdniisse

f.  Sojabohnen

g. Milch (einschlieflich Laktose)

h. Schalenfriichte

h1 Mandel, h2 Haselniisse, h3 Walniisse

i. Sellerie

j-  Senf

k. Sesamsamen

I.  Schwefeloxid und Sulfite (Konz. > 10 mg/kg oder mg/l als insg. vorhandenes SO?2)

m. Lupinen

n. Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfische)

Konservierungsstoffe

1 mit Farbstoffen 10 chininhaltig
2 mit Konservierungsstoffen 11 mit SiiBungsmittel
3 mit Antioxidationsmittel 12 enthilt eine Phenylanalinquelle
4 mit Geschmacksverstarker 13 gewachst
5 mit Schwefeldioxid 14 mit Nitritpokelsalz
6 mit Schwarzungsmittel 15 Emulgator
7 mit Phosphat 16 Stabilisator

mit der unten genannten Liste.

Glutenhatiges Getreide
al Weizen, a2 Dinkel, a3 Roggen, a4 Gerste, a5 Hafer

8 mit Milcheiweill
9 koffeinhaltig



